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PROGRAMMA 2016 . SORGONO - Sa innenna

AUTUNNO
IN BARBAGIA

CORTES Le arti, i mestieri, le cantine. Lavoro artigiano
e prodotti tipici di Sorgono; degustazioni e punti di
ristoro; esposizioni di pittura e fotografia naturalistica,
archeologica, storica e sociale: frammenti di vita vissuta
nel Mandrolisai.

SA ‘INNENNA La vendemmia secondo tradizione.

Dalla raccolta dell'uva alla pigiatura (catziadura), sara
possibile prendere parte a tutte le fasi della vendemmia di
una volta. Tra tradizione e innovazione: la terza edizione
di Wine and Sardinia.

SA FESTA Musicisti, sonadores, animazione itinerante.
Festa di strada da mattina a tarda sera; teatro; 6° edizione
del Palio delle Botti.

% VENERD] 21 OTTOBRE

ORE 18:30 Presentazione della manifestazione e della
proposta artistica e culturale. A cura delle associazioni
partner dell'evento.

- Piazza della Vittoria

ORE 20 Apertura punti ristoro e intrattenimento musicale.
- Centro storico

4 SABATO 22 OTTOBRE

ORE 9 Apertura cortes e mostre.

ORE 9 Apertura Salone dei vini Wine and Sardinia.
- Piazza Concas

DALLE ORE 10 Visite guidate al parco archeologico
di Bidu ‘e Concas.
- Infopoint in piazza della Vittoria

ORE 10 Percorso didattico: Un viaggio DiVino.

Gli studenti alla scoperta di attrezzature, immagini
ed esperienze legate alla lavorazione del vino.

- Locali Ex Mercato, via Amsicora

DALLE ORE 10 2° raduno Fiat 500, moto e auto d’epoca.
- Stazione di rifornimento Esso

ORE 10 Convegno Comunicare il vino. || edizione.
- Salone dei vini

ORE 10:30 S’abbardente: dimostrazione distillazione
delle vinacce.
- Centro storico

ORE 11 Inaugurazione ufficiale di piazza A. Gramsci.
A cura dellamministrazione comunale

e dell’'associazione Amici di Gramsci.

- Centro storico

ORE 11 Su muscadeddu. Dimostrazione della lavorazione
del moscato.
- Centro storico

ORE 12 Visita guidata alla Cantina del Mandrolisai.
- Corso IV Novembre, 20

ORE 15 S’abbardente: dimostrazione distillazione
delle vinacce.
- Centro storico

DALLE ORE 15 FINO A SERA Intrattenimento musicale
itinerante con i tre giovani sorgonesi Luigi Meleddu,
Simone Arru e Francesco Macis.

- Centro storico

DALLE ORE 15 Dipingere con il vino: performance
di pittura dell’artista Mauro Patta.

- Salone dei vini

ORE 15:30 Palio delle botti, 6 edizione.

- Centro storico

ORE 16 Visita guidata alla Cantina del Mandrolisai.
- Corso IV Novembre, 20

ORE 18 Incontro di divulgazione scientifica: Cosa
mangiamo? Uno sguardo su grano, pane e salute.

* Seguira una degustazione del pane tipico con semola
di grano Cappelli coltivato nel territorio di Sorgono.

A cura del Panificio Su Tzicchi di Anna Maria Carta.

- Sala consiliare palazzo del Comune

ORE 19 Aperiti-Vino, aperitivo presso i bar del paese.
ORE 20 Balli in piazza con l'organettista Sergio Putzu.

ORE 22 Intrattenimento musicale a cura del gruppo
Bette The Band.
- Centro storico

4 DOMENICA 23 OTTOBRE

ORE 9 Apertura cortes e mostre.

DALLE ORE 9 FINO A SERA Musica popolare itinerante
con la compagnia Launeddas del Sinis.
- Lungo tutto il percorso

DALLE ORE 9 Visite guidate al parco archeologico
di Bidu ‘e Concas.

- Infopoint in piazza della Vittoria

ORE 9 Apertura Salone dei vini Wine and Sardinia.
- Piazza Concas

ORE 10 Sa ‘innenna, 23" edizione. La vendemmia
secondo tradizione.
- Vigna Loc. Pischina

DALLE ORE 10 Dipingere con il Vino: performance
di pittura dell'artista Mauro Patta.
- Salone dei vini

ORE 10:30 S’abbardente: Dimostrazione distillazione
delle vinacce.
- Centro storico

ORE 11 Visita guidata alla Cantina del Mandrolisai.

ORE 11 Su muscadeddu: dimostrazione della lavorazione
del moscato.
- Centro storico

ORE 11 Rientro del carro a buoi dalla vigna
e degustazione dell’'uva e del vino del Mandrolisai.
- Piazza della Vittoria

ORE 12 Sa catziadura: pigiatura dell’uva.
- Centro storico

DALLE ORE 13 FINO A SERA Intrattenimento musicale
itinerante.
- Centro storico

ORE 15 S’iscupadura e sa prentzadura (svinatura
e torchiatura del mosto).
- Centro storico

ORE 15 Dimostrazione della realizzazione delle botti

in legno.

- Centro storico

ORE 16 S’iscupadura e sa prentzadura (svinatura

e torchiatura del mosto)

- Centro storico

ORE 17 Premiazione ufficiale dei vini vincitori del
Concorso Enologico Wine and Sardinia - 11 edizione
- Salone dei vini, piazza Concas

ORE 18 Balli in piazza con l'organettista Costantino Lai.

ORE 21 Chiusura cortes.

SABATO 22 E DOMENICA 23

Natura e Archeologia Visite guidate al parco archeologico
di Bidu ‘e Concas

- Infopoint in piazza della Vittoria, tel. 349 0802280

Wine and Sardinia | Salone dei vini
Padiglione con stand dedicati all’esposizione e alla
degustazione di vini provenienti da tutta la Sardegna.

Festa di strada Musica ed esibizioni itineranti con
organettisti, musica popolare.

DA VISITARE

Edifici storici e punti di interesse

E1. Palazzo Comunale.

E2. Ufficio del Registro.

E3. Casa Cubeddu - Proprieta Serra.

E4. Funtana Le’ - Fonte pisana.

E5. Sa ‘'omo ‘e sarrettore.

E6. Casa Carta - Proprieta Sias.

E7. Punto Ideale: centro geografico della Sardegna.
E8. Santuario S. Mauro.

E9. Menhir Biru ‘e Concas: visite guidate.

E10. Nuraghi e domus de janas.

Area stazione

E11. La vecchia locomotiva.

E12. Capolinea della storica tratta Mandas-Sorgono.
E13. Edificio che fu Il Risveglio: la locanda in cui D.H.
Lawrence soggiorno durante la stesura dell'opera Mare e
Sardegna.

Un anno di-Vino: strumenti e immagini della
vendemmia. A cura dell’Associazione turistica
Pro Loco Sorgono.

- Ex Biblioteca, via Amsicora

S’Urtzu et Is Arestes: |a maschera rituale sorgonese
in mostra. A cura dell’Associazione Mandra Olisai e Max
Casula.

- Via De Castro

Arredi e paramenti sacri.
- Chiesa S. Maria Assunta

Su Molinu: 'antico mulino sorgonese e la mostra
del pane.
- Via Niccolo Zucca, Cortigia Manna

Incontri ravvicinati. Mostra fotografica naturalistica
a cura di Archivio Marras.

L’Italia com’era - La Sardegna nelle immagini degli
archivi Alimari (FI). Mostra fotografica a cura di Mauro
Casula e Max Casula.

Sorgono Antica: fotografie storiche di Sorgono.
A cura dell’Associazione turistica Pro Loco Sorgono.
- Museo dei segni sul legno

Museo dei segni sul legno: cassapanche e opere
restaurate della Donazione Sau.

I nostri tesori dimenticati. Sorgono: un patrimonio
da valorizzare. Mostra archeologica.
- Sito Biru ‘e Concas

Strumenti del mondo pastorale e agricolo.
Cortigia ‘e Tziu Bobore.

Riti e tradizioni della medicina popolare.
A cura dell’Ass. Mandra Olisai.

Cronaca giornalistica sul territorio della barbagia
mandrolisai negli anni ‘80. Mostra di frammenti da
quotidiani raccolti e donati dal Prof. Piero Ferrari;
a cura di: Biblioteca comunale di Sorgono
e Sistema Bibliotecario Barbagia-Mandrolisai.

Mostra delle uve sorgonesi:

a cura di Gianni Corriga.
- Via S.Antonio
I luoghi di Gramsci a Sorgono.
A cura dell’Associazione Amici di Antonio Gramsci.
- Centro storico, percorso segnalato

PUNTI RISTORO

R1. Sa Corte ‘e su Pastore: menu tipico e lavorazione del
formaggio.

R2. Sa Cortigia ‘e Tziu Bobore: menl tipico da Prosperina
Murgia.

R3. Corte Medau: patate fritte di Sorgono, dolci tipici e
marmellate da Carola Angius.

R4&. Cortigia Manna: pasti completi da Angelo Taioli.
R5. Panini e prodotti locali da Gianni Sideria.

R6. La corte del buon gusto: fatti fritti, sebadas, orrubiolos,
patate locali fritte e dolci da S. Angius.

R7. Panadas da Luigi Manca.
R8. S'immurgiu: fatto e fritto da Gustavo Deligia.

R9. Fritture miste dolci e salate da Daniela Arru e Sonia Lai.

R10. Menu tipico dal comitato S. Mauro, leva ‘77.
R11. S'Istentu: sebadas da Antonio Arru.
R12. Menu tipico da Viola Mereu.

R13. | segreti della nonna: ravioli fritti e caldarroste
da Jonathan Cau.

R14. L’Antica Stazione: menu tipico da Enrico Marras.

R15. Sa Pro Loco: panini.
Dove mangiare

R. Ristorante pizzeria Da Fabrizio. Tel: 348 9348 591
- Corso IV Novembre, 10

R. Ristorante Da Nino

- Corso IV Novembre, 28

R. Hotel ristorante Villa Fiorita. Tel: 0784 60129

- Viale Europa, 1

R. Agriturismo San Mauro. Tel: 0784 60310

R. Agriturismo Pranu. Tel: 0783 411660

- Loc. Sa Tanca ‘e Luisu

R. Pizzeria La Cantina. Tel: 0784 60711

- Via G. M. Bellu

R. Agriturismo Su Connottu. Tel: 349 7913210 - 349 7276140
- Loc. Pard’e Cresia

R. Pizzeria Calamaera. Tel: 327 546 1724

- Corso IV Novembre

CAFFE, APERITIVI, SERVIZI

. Bar Edera - Corso IV Novembre, 25/A

. Bar Centrale - Piazza della Vittoria, 1

. Bar Sa Tappara - Corso IV Novembre, 47
. Bar Il risveglio - Corso IV Novembre

. Circolo Sandalia - Via Amsicora

. Bar Da Fritz - Corso IV Novembre, 102

. Bar Valentino - Corso IV Novembre, 17
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CANTINE

C1. Cantina di Andrea Macis

C2. Cantina Sassu

C3. Salone dei Vini Wine and Sardinia
C4. Cantina di Antonio Murru

C5. Cantina di Gianni Corriga

C6. Cantina di Mauro Casula

C7. Cantina di Luigi Murru

C8. Cantina di Fabio Uras

C9. Cantina di Mauro Mereu

C10. Cantina del Mandrolisai

DOVE DORMIRE

Hotel Ristorante Villa Fiorita. Tel: 0784 60129 - Viale Europa
B&B Sa Lumenaria. Tel: 349 6205182 - Viale Stazione, 5
B&B S'alasi. Tel: 347 8239868 - 340 9445793

- Corso IV Novembre, 26

B&B Pietro e Graziella. Tel: 0784 60581 - 348 7761190

- Via Emilia, 6

Agriturismo San Mauro. Tel: 0784 60310

Agriturismo Pranu. Tel: 0783 411660 - Loc. Sa Tanca ‘E Luisu
B&B Domus Prima. Tel: 392 5085071 - S5128, Km 104 +
200 m

B&B Sa Mariola. Tel: 346 672 5734 - Corso IV Novembre, 15
Affittacamere Vesta - Via Nicold Zucca - Via Medau, 6
B&B | Menhir. Tel: 340 2498732 - Localita San Mauro

B&B Mind. Tel: 348 609 5838 - Via De Gasperi, 11

B&B Il Giglio. Tel: 340 9868981 - Via De Gasperi, 2

Casa Battasi.

Menhir: artigianato tipico sardo di Roberta Casano.
Bellesa: biosalone di bellezza di Anna Maria Arru.
Panificio Concu: pane e prodotti tipici di Marilena Concu.
Caldarroste da Alice Caria.

Antichi Sapori: legumi, prodotti tipici, frutta e verdura
di Caria e Raspitzu.

Sa corte ‘e s’abbardente: dimostrazione della
distillazione delle vinacce a cura di Gianfranco Caria.

Vecchio Scarpone: lavorazione della pelle di Antonello Cau.
Casu: formaggi sorgonesi del Caseificio Pretta.
Birra artigianale da Alessio e Davide.
Panificio Su Tzichi: pane e dolci di Marianna Carta.
Legno, maschere e pipe di Angelo Zedde.
Lavori in sughero e prodotti agricoli di Fabio Uras.
Mercatino della solidarieta di CIF. Ricami e manufatti.

Fregula e Licangias: fregola sarda, noci, castagne,
nocciole, vino e acquavite di Carlo Casano.

Su Magasinu ‘e Merea: esposizione e vendita di ceci,
farro, grano e vino di Mauro Mereu.

Visite guidate in sella ai pony di Carla Uras.

INFO

Comune di Sorgono
WWW.COMUNE.sorgono.nu.it

www.prolocosorgono.com




