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Evenri, Esposizioni E PiATTI DELLA TRADIZIONE

@ Esposizione attrezzi per la lavorazione del formaggio, laboratorio sulla

lavorazione dei formaggi, degustazione | Mini caseificio Chiai, Casa
Cabras Cso V. Emanuele

Esposizione frutta e verdura di stagione, degustazione |
Ditta A. Melis C.so V. Emanuele

Esposizione oggetti d’epoca, proiezione siti nuragici |
Gruppo archeologico, c.so V. Emanuele

Mostra artigianato locale/oggettistica, degustazione “culurgioni” fritti,
“pistoccu’; polpette | “Su Argeru’, Casa “Corgiolu’; C.so V. Emanuele

Ferrus beccius e Manus Maistras, mostra fotografica, opere realizzate con
materiale povero e dariciclo. Degustazione “fregula” sarda, “panadas’,
frittelle di ricotta | Ass. “Ogliastra che vive’, via Parrocchia, Casa “Tzia Delfina”

Laboratorio “maccaronis de ungra’; esposizione coltelli, degustazione
“maccarronis de ungra” con sugo di pecora, lumache | Ass. “Feralis ‘66,
Via V. E. Orlando, “Domu de Tzia Paulina’; “Sa Domu e pagia”

Mostra attrezzi della tradizione contadina, esposizione taglieri, preparazione
“modissosu” e fregola | Ass. “Feralis ‘61” Casa Uda, Via V. E. Orlando

Mostra fotografica “Frammenti di vita bariese” | Pro loco, sede vecchio
municipio, Via Parrocchia

Degustazione “malloreddus’; verdure grigliate, salsicce e bistecche di
pecora, fettine | Ass. “Feralis '59’; Via B. V. Monserrato

@ Mostra paramenti sacri | Oratorio

Esposizione oggetti antichi, arredi d'epoca, degustazione “culurgionis’;
“sebadas” spiedini di pecora | Ass. “Feralis 62, Sa corti de Giuanni Anrtoni
e Peppina, Via C. Batisti

Pane e miele, dimostrazione smielatura, produzione papa reale, raccolta
propoli e polline, apicoltura. Degustazione “culurgionis” ai funghi porcini
e botterga, pane e miele, sapa e miele ecc. | via Santa Cecilia

Degustazione “coccoi de corcoriga’, frittelle di zucchine e “sebadas
“Feralis ‘65", Sa domu de Antoni Pinna e Cicita, Via N. Sauro

nl

Degustazione carne di pecora in umido “sa erbe in cassola’; melanzane
grigliate | Sa corte de Tzia Egidia e Tziu Serafinu, Via Cagliari

Lavorazione e degustazione dell'olio extravergine d'oliva, degustazione
“moddissosu” cotto al forno a legna, gelato artigianale all'olio d'oliva,
patate arrosto | Casa Chiai, Via A. Gramsci

Degustazione di carne di pecora arrosto, pecora con sugo e patate |
Ass. Feralis ’58, Corte Casa Ligas, Via Roma

@ Degustazione antipasti di terra, formaggio pecorino, “coccoi prena e de

",

corcoriga’; “pistoccu” e “sebadas” con/senza grutine/lattosio, dolci tipici
locali | “Feralis ‘65", Sa corti de tzia Zaira Via Roma

@ Arredo della chiesa con tessuti e oggetti della tradizione, esposizione

costumi d’epoca Laboratorio lavorazione del formaggio, degustazione
“culurgionis” e arrosti tipici | Ass. Feralis ‘64, Chiesa San Leonardo

Mostra attrezzature dell’agricoltura e vinificazione, proiezione foto
antiche, degustazione frutta e frutti “De Bari’; vino, “coccoi de corcoriga’,
musica dal vivo | USD Bari Sardo

@ Dalla spiga del grano al pane, trebbiatura del grano, mostra artigianato

locale, panificazione, cottura e degustazione del “pistoccu” con “casu
ageru’, formaggio e frittelle di moddissosu |Ass. “Feralis 50'; Via N. Sauro

Degustazione trippa con patate e “corda” arrosto | Sa corte de Memmena
e de Vittoriu, Via San Leonardo

Esposizione manufatti sartoriali in tessuto sardo, laboratorio
rivestimento scatole, dimostrazione realizzazione di manufatti con
macchina da cucire | Sartina “Sartoria antica’; Via San Leonardo

” u,

Esposizione arredi d’epoca, degustazione “culurgionis’; “pistoccu’; dolci
sardi e “coccoi prena” | Gruppo “Sa Funtana e therias’, Via N. Sauro
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@ Esposizione produzioni artistiche | G. Puddu, Casa Pischedda
@ Degustazione prodotti aziendali | Agriturismo F. Chiai, via San Leonardo

Degustazione trippa, fregola con frutti di mare. Esposizione abiti e borse
realizzati con tessuti di produzione propria di Misatex |
Domu de Tzia A. Dettori, Via E. Toti

Esposizione di un‘arnia, incontri didattici, mostra costumi tipici sardi,
maschere e sculture in legno. Degustazione miele, , gnocchi di patate,
frittelle di zucchine, pistoccu friggiu, fatti friti | Ass “Feralis 63,

Casa Via V. Veneto, Casa Trentarossi

Degustazione ostriche della peschiera di Arbatax, ravioli di seppia |
Sa corte de Bobore Murru, via V. Veneto

Mostra arredi, utensili della tradizione, degustazione pecora in cappotto
e formaggi. Creazione di bomboniere in raso, juta e raffia e confetti per
cerimonie, a cura del Trifoglio di Carmen

Mostra d‘abiti e arredi, degustazione dolci, digestivi, caffé e birra
artigianale | gruppo folk San Giovanni Battista,
Casa N. Deidda, Via Acquedotto

Rappresentazione momenti tipici della caccia, esposizione foto antiche,
preparazione coltelli “is arrasoas’. Degustazione malloreddus con sugo di
cinghiale selvatico, cacciagione alla cacciatora | Sa corte de is cassaroris,
via Acquedotto

h Chiesa B. V Monserrato

h Chiesa Santa Cecilia - Orto Botanico



