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SABATO 25 MAGGIO

ORE 11:30 Saluti del Sindaco e inaugurazione delle sale musica presso la
“Casa delle Associazioni” sita in via Milano nei locali della ex casa cantoniera.

ORE 12:00 Apertura percorso enogastronomico presso le Corti nel centro storico. P R I M V E R
ORE 12:00 Degustazione e guida alla lettura delle etichette olio EVO presso A A
il Frantoio Oleario Tangianu.
nel Cuore della Sardegna _ 2024
ORE 18:00 Dimostrazione della produzione del pecorino sardo presso

la corte “Sa Cral™. | profumi di un’isola in festa | Scents of a joyful island

ORE 20:00 Degustazioni dei prodotti tipici locali con intrattenimento musicale
legato alla tradizione sarda presso le Corti nel centro storico.

DOMENICA 26 MAGGIO

ORE 12:00 Percorso enogastronomico presso le Corti nel centro storico.

ORE 12:00 Degustazione e guida alla lettura delle etichette olio EVO presso :
il Frantoio Oleario Tangianu. ’

ORE 16:00 Dimostrazione della produzione del pecorino sardo presso
la corte “Sa Crai”.
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ORE 18:30 Festeggiamenti in onore di San Sebastiano organizzata da
“Is Fedalis” del '77:
Santa messa, presso la Chiesa di Santa Barbara in Donigala,in onore
di San Sebastiano martire.
Processione religiosa con partenza dalla chiesa di Santa Barbara
in Donigala. Dopo la processione, nella piazza della chiesa parrocchiale di
Sant’Elena Imperatrice, “Is Fedalis” del 77 offriranno dolci tipici
ai partecipanti (su cumbidu).

Lotzoral
25 e 26 maggio

ORE 20:00 Degustazioni dei prodotti tipici locali con intrattenimento musicale
legato alla tradizione sarda presso le Corti nel centro storico.

mappa dell’evento
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MAPPA DI LOTZORAI

25/26 MAGGIO - MAY 2024

COMUNE di
LOTZORAI

1 SA PRATZA frittura di paranza; pescespada alla piastra;
zuppa di cozze.

» )+

2 SA CORTIGGIA DE BIGINAU Culurgionis; frittelle di
verdura fritte; pastitzus; formaggio fuso.
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3 SA CORTIGGIA DE MARIUCCIU CANZILLA Bistecchine \ 4, ;
di pecora e degustazioni dei dolci tipici sardi.
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4 SA CORTIGGIA DE GIACCHEDDU Vino e liquori. Q
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5 SA CORTIGGIA DE SA FRAGULA Fragole con panna;

vendita fragole e marmellate di fragole o arancia fatte §Q
in casa.
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6 SA CORTIGGIA DE TZIA ELEONORA Panini farciti con @
tris di carne alla piastra; fettine; salsiccia sarda;
spiedini; patate a fisarmonica e verdure grigliate miste.
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7 SA DOMU DE IS MONGIAS Maccarronis de ungra con ’I‘ & '
ragu di carne di pecora e pistoccu fritto.
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8 SA CRAIB&B Dimostrazione della realizzazione del %

I\z Cavour
pecorino sardo e degustazione. b
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9 SA CORTIGGIA DE IS SORRESTAS Seadas e dei dolci @ Via Repubblica @
tipici sardi.

10 SU MULINU BECCIU Panini con purpuzza e funghi; &
pizzette fritte; zucchero filato.
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11 SA DOMU DE DONNA NASSIA Pecora arrosto. ‘.}%
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12 SA CORTIGGIA DE IS GOPPAIS Pecora in cappotto

13 SU FRANTOIU Degustazione olio.
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14 SA PRATZA DE COMUNU Macedonia di frutta fresca e
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polpettine di verdura; cocktail vari.
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Inquadra il CODICE QR ¢ - 2 @ Bonco i sardeana cuoredellasardegna.it
con il tuo smartphone - -

@primavera.cuoredellasardegna

Gruppo BFER fanca

per scaricare la MAPPA

in versione digitale In collaborazione con l'Assessorato del Turismo, Artigianato e Commercio della Regione

Autonoma della Sardegna - Progetto finalizzato alla promozicne del commercio o o




